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RISTORANTE /4 PIZZERIA

NOS METS, CONFECTIONNES COMME A LA "CASA DI
MAMMA" ONT CETTE ALCHIMIE UNIQUE, QUI NOUS
PREND AU COEUR ET NOUS REVEILLE LES PAPILLES
SUR DES GOUTS DU TERROIR ITALIEN. AUTOUR D'UN
REPAS CONVIVIAL, ELLE REVELE AVEC EMOTION LES
VIEILLES HISTOIRES AMICALES ET/OU FAMILIALES..
VOUS AUSSI, VOUS VOULEZ ETRE DANS LA
CONFIDENCE ? BIENVENUES CHEZ NOUS, VOUS ETES
ACCUEILLI A LITALIENNE !

NOS VALEURS

APPLIQUE ET DYNAMIQUE, NOTRE EQUIPE EST A
CHEVAL SUR DES PRESTATIONS TOURNEES VERS LE
CLIENT, DESQUELLES NOUS SOMMES FIERS. CEST
DANS CE SENS QUE LE TENANCIER, FITTIPALDI
GIUSEPPE (FONDATEUR), EST A LECOUTE, MET EN
PRATIQUE ET DEVELOPPE SON EXPERIENCE
PROFESSIONNELLE.

NOTRE QUALITE

SOUCIEUX D'UNE QUALITE DE RIGUEUR, ET DE LA
CONFIANCE QUE VOUS NOUS TEMOIGNEZ, NOUS
VOUS PROPOSONS DES PRODUITS LES PLUS FRAIS
POSSIBLE. DANS CE CONTEXTE, ET AFIN DE VOUS
GARANTIR LA TYPICITE DE NOS METS, PLUSIEURS
ALIMENTS SONT IMPORTES DIRECTEMENT D'ITALIE,
COMME :

LA MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA D.O.P.

LE PARMIGIANO REGGIANO DE 24 MOIS
DAFFINAGE,

LHUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE DE TOSCANE QUE
VOUS AVIEZ EN DEGUSTATION SUR VOTRE TABLE,

NOTRE JAMBON DE PARMA DE 18 MOIS DAFFINAGE

NOTRE BRESAOLA PUNTA DANCA IGP DE VALTELINE
NOS PATES TRADITIONNELLES RUMMO D'UNE TRES
GRANDE QUALITE PRODUITE DEPUIS 1846 A
BENEVENTO

ET NOTRE FARINE A PIZZA NAPOLITAINE CAPUTO
PRODUITE DEPUIS 1924 DIRECTEMENT DANS LE
PORT DE NAPLES.
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APERITIFS

MARTINI BLANC / ROUGE CHF 770
4 CL.- VOL. 15%

SUZE CHF 770
4 CL.- VOL. 20%

PASTIS 51 / RICARD CHF 770
4 CL.- VOL. 45%

PORTO CHF 8.10
4CL

CAMPARI / APEROL CHEF 770
4 CL.- VOL. 23%

S. PELLEGRINO CHF 640

25 CL. - BITTER ROSSO
OU CRODINO (SANS ALCOOL)

KIR VIN BLANC CHEF 750
I DL. - CASSIS OU PECHE DE VIGNE

KIR PROSECCO CHEF 9.50
I DL. - CASSIS OU PECHE DE VIGNE

COUPE DE PROSECCO CHF 9.00
1 DL
APEROL SPRITZ CHF 1250

| DL - APEROL OU CAMPARI
AVEC PROSECCO ET ORANGE

MIJITO SPRITZ CHF 1250
1 DL - P31, PROSECCO, LIME ET MENTHE

HUGO SPRITZ CHF 12,50
I DL - SIROP DE FLEUR DE SUREAU,
PROSECCO, LIME ET MENTHE

NEGRONI
6 CL. - CAMPARI,
MARTINI ROUGE ET GIN

CHF 1500

FOCACCERIA

FOCACCIA AL ROSMARINO CHF 1350
PATE A PIZZA A LHUILE D'OLIVE,
GROS SEL ET ROMARIN

P1ZZA DOUGH WITH OLIVE OIL,
COARSE SALT AND ROSEMARY

FOCACCIA ITALIANA CHF 15.00
PATE A PIZZA A LA TOMATE MARINEE
ET BASILIC FRAIS

P127ZA DOUGH WITH MARINATED
TOMATO

FOCACCIA VALTELLINA CHF 25.80
PATE A PIZZA A LHUILE D'OLIVE
ET BRESAOLA DE VALTELINE

P1ZZA DOUGH WITH OLIVE OIL
AND BRESAOLA FROM VALTELLINA

FOCACCIA PARMA CHEF 23.80
PATE A PIZZA A LHUILE D'OLIVE
ET JAMBON DE PARME

P1ZZA DOUGH WITH OLIVE OIL
AND PARMA HAM

STUZZICHINI

BRUSCHETTE LUCANIA
CINQ TRANCHES DE PAIN GRILLES
A LA TOMATE MARINEE

CHF 15.00

FIVE SLICES OF TOAST
WITH MARINATED TOMATO

BRUSCHETTE NAPOLETANE
CINQ_TRANCHES DE PAIN GRILLES
A LA TOMATE MARINEE, MOZZARELLA
DE BUFFLONNE ET BASILIC FRAIS.

CHF 18.00

FIVE SLICES OF TOASTED BREAD
WITH MARINATED TOMATO,
BUFFALO MOZZARELLA AND FRESH BASIL

TAGLIERE DI SALUMI MISTI CHF 26.00
ASSIETTE DE CHARCUTERIE MAISON

HOMEMADE CHARCUTERIE PLATEL
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MENU - MILANESE

MILANO - MENU

ANTIPASTINO MISTO DELLA CASA
ASSIETTE D’HORS D’'OEUVRE MAISON
HOMEMADE APPETIZER PLATE

MILANESE TRADIZIONALE & PATATINE
ESCALOPES DE VEAU PANEES A LA MILANAISE
SERVIES AVEC POMMES ALLUMETTES
BREADED VEAL CUTLETS MILANESE

SERVED WITH MATCHSTICK POTATOES

TIRAMISU
MAISON
HOMEMADE

CHF 49.00 / PERSONNE

(pLELLIA
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MENU PESCE

FISH MENU

CALAMARETTI FRITTI

SU RUCOLA E POMODORINI

FRITURE DE CALAMARS SUR NID DE ROQUETTE
ET TOMATES CERISE

FRIED CALAMARI ON A NEST OF ARUGULA
AND CHERRY TOMATOES

GAMBERONI ARGENTINI ALLCAGLIO E

PEPERONCINO

CREVETTES GEANTES DARGENTINE A LAIL ET PIMENT
SERVIS AVEC LEGUMES DE SAISON

JUMBO SHRIMP FROM ARGENTINA WITH GARLIC
AND CHILLI

PEPPER SERVED WITH SEASONAL VEGETABLES

SORBETTO AL LIMONE & LIMONCELLO
SORBET AU CITRON & LIMONCELLO
LEMON SORBET & LIMONCELLO

CHF 59.00 / PERSONNE

MENU BAMBINI

CHILDREN'S MENU

MENU PASTA CHEF 15.00
ASSIETTE DE PENNE ENFANT JUSQUA 10 ANS
(TOMATE OU BOLOGNESE)

PENNE PLATE FOR CHILDREN UP TO 10 YEARS OLD
(TOMATO OR BOLOGNESE)

MENU PIZZA CHF 16.00
MINI PIZZA ENFANT JUSQUA 10 ANS
(MARGHERITA OU JAMBON OU CHAMPIGNONYS)
MINI P1ZZA FOR CHILDREN UP TO 10 YEARS OLD

(MARGHERITA OR HAM OR MUSHROOMS)

MENU COTOLETTA

ESCALOPE DE POULET MILANAISE
SERVIE AVEC POMMES FRITES
MILANESE CHICKEN CUTLET SERVED
WITH FRENCH FRIES

CHF21.50

TOUS NOS MENUS ENFANTS SONT SERVIS AVEC
UN SIROP DE 2 DL. ET UNE BOULE DE GLACE AUX
CHOIS INCLUS DANS LE PRIX

ALL OUR CHILDREN'S MENUS ARE SERVED WITH
A 2 DL SYRUP. AND A SCOOP OF ICE CREAM AT
THE CHOICE INCLUDED IN THE PRICE




INSALATE

SALADES - SALADS

INSALATA VERDE CHF 8.00
SALADE VERTE DE SAISON — SAUCE ITALIENNE MAISON
SEASONAL GREEN SALAD — HOMEMADE ITALIAN SAUCE

INSALATA MISTA CHF 9.50
SALADE DE SAISON ET CRUDITES — SAUCE ITALIENNE
MAISON

SEASONAL SALAD AND RAW VEGETABLES

HOMEMADE [ITALIAN SAUCE

RUCOLA & PARMIGGIANO CHF 13.00
SALADE DE ROQUETTE ET PARMIGIANO REGGIANO
SAUCE ITALIENNE MAISON

ARUGULA AND PARMIGIANO REGGIANO SALAD
HOMEMADE ITALIAN SAUCE

INSALATA MEDITERRANEA CHF 15.00
SALADE DE SAISON, CRUDITES, MOZZARELLINE CILIEGINE,
THON ET TOMATES PACHINO — SAUCE ITALIENNE MAISON
ARUGULA AND PARMIGIANO REGGIANO SALAD SEASONAL
SALAD, RAW VEGETABLES, CHERRY MOZZARELLIN,

TUNA AND PACHINO TOMATOES — HOMEMADE ITALIAN
SAUCE
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ANTIPASTI

HORS D’OEUVRE - APPETIZERS

CAPRESE DI BUFALA CHF22.70
TOMATE GRAPPE, MOZZARELLA DE BUFFLONE,
BASILIC FRAIS ET HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE
GRAPE TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,

FRESH BASIL AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

CARPACCIO DI MANZO CHEF 25.70

FINES TRANCHES DE BOEUF CRU MARINEES SUR LIT

DE ROQUETTE, PARMIGIANO REGGIANO ET HUILE
AROMATISEE A LA TRUFFE BLANCHE

THIN SLICES OF MARINATED RAW BEEF ON A BED OF
ARUGULA, PARMIGIANO REGGIANO AND WHITE TRUFFLE
FLAVOURED OIL

PROSCIUTTO DI PARMA CHF 25.70
FINES TRANCHES DE JAMBON DE PARME DOP
THINLY SLICED PARMA HAM DOP

BRESAOLA DI VALTELLINA CHF 18.70
FINES TRANCHES DE VIANDE SECHEE DE BOEUF

DE VALTELINE DOP

THINLY SLICED BEEF JERKY FROM VALTELLINA DOP

ANTIPASTO LUCANIA CHEF 31.00
DEGUSTATION DE CHARCUTERIE DOP MAISON, LEGUMES
GRILLEES, BROCHETTES DE TOMATES PACHINO

ET MOZZARELLINE ET ARTICHAUTS GRILLES SOUS HUILE
DU GARGANO (POUILLES)

TASTING OF HOMEMADE DOP

COLD CUTS, GRILLED VEGETABLES, PACHINO TOMATO
SKEWERS AND CHERRY MOZZARELLIN AND ARTICHOKES
GRILLED IN OIL FROM GARGANO (PUGLIA)

ANTIPASTO VEGETARIANO CHF 29.50

ASSIETTE DE LEGUMES GRILLEES DE SAISON ET MOZZARELLA

DE BUFFLONNE A LEMULSION DE BASILIC FRAIS
PLATE OF SEASONAL GRILLED VEGETABLES AND BUFFALO
MOZZARELLA WITH FRESH BASIL EMULSION




LE PASTE

NOS PATES - OUR PASTA

PENNE ALLUARRABIATA CHF 21.00
SAUCE NAPOLITAINE, TOMATES CONCASSE, AlL,
PIMENT, PERSIL

NEAPOLITAN SAUCE, CRUSHED TOMATOES,
GARLIC, CHILLI, PARSLEY

PENNE ALLE MELANZANE CHF 25.00
SAUCE NAPOLITAINE, TOMATES CONCASSE, AlL,
AUBERGINES, BASILIC FRAIS GRATINES

A LA MOZZARELLA FIOR DI LATTE

NEAPOLITAN SAUCE, CRUSHED TOMATOES,
GARLIC, EGGPLANT, FRESH BASIL GRATINATED
WITH FIOR DI LATTE MOZZARELLA

SPAGHETTI ALLA CARBONARA CHF 26.00
GUANCIALE DAMATRICE, JAUNE D'OEUF,
PARMIGIANO REGGIANO ET POIVRE

SMOKED PANCETTA, EGG YOLK, PARMIGIANO
REGGIANO AND PEPPER

LINGUINE Al GAMBERONI CHEF 33.00

AUX CREVETTES GEANTES DARGENTINE, TOMATES
PACHINO, PERSIL LEGEREMENT RELEVES AU PIMENT FRAIS
WITH JUMBO PRAWNS FROM ARGENTINA,

PACHINO TOMATOES, PARSLEY LIGHTLY SPICED WITH
FRESH CHILI PEPPER

LASAGNE CLASSICHE ALLEMILIANA CHF 28.50
FAITES MAISON SELON UNE RECETTE TYPIQUE
D'EMILIE-ROMAGNE (100% BOEUF)

HOMEMADE ACCORDING TO A TYPICAL
EMILIA-ROMAGNA RECIPE (100% BEEF)

PACCHERI ALLA NORMA CHF 29.00
PACCHERI MAISON (AL DENTE !) AUX AUBERGINES,
BASILIC FRAIS, AIL, TOMATES PACHINO ET RICOTTA
DE BREBIS SALEE RAPEE

HOMEMADE PACCHERI (AL DENTE!) WITH EGGPLANT,
FRESH BASIL, GARLIC, PACHINO TOMATOES AND
GRATED SALTED SHEEP'S MILK RICOTTA

RAVIOLI FIORENTINI CHF 26.00
BURRO & SALVIA RAVIOLI FAITS MAISON FARCIS

DE RICOTTA ET EPINARDS AU BEURRE ET A LA SAUGE
HOMEMADE RAVIOLI STUFFED WITH RICOTTA AND
SPINACH WITH BUTTER AND SAGE

TAGLIATELLE Al PORCINI CHF 29.00
« MAISON » AUX BOLETS, TOMATES CERISE,
ROQUETTE, COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO
ET HUILE AROMATISEE A LA TRUFFE

HOMEMADE TAGLIATELLE WITH PORCINI MUSHROOMS,

CHERRY TOMATOES, ARUGULA, PARMIGIANO
REGGIANO SHAVINGS AND TRUFFLE-FLAVORED OIL

TAGLIATELLE ALLE SPUGNOLE CHF 35.00
TAGLIATELLE MAISON AUX MORILLES

HOMEMADE TAGLIATELLE WITH MORELS
TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE CHF 25.00

TAGLIATELLE MAISON A LA SAUCE BOLOGNAISE
(100% BOEUF)

HOMEMADE TAGLIATELLE WITH BOLOGNESE SAUCE
(100% BEEF)

GNOCCHI AL GORGONZOLA CHF 29.50
GNOCCHI DE POMMES DE TERRE FAITS MAISON
GRATINES AU GORGONZOLA DOP

HOMEMADE POTATO GNOCCHI GRATIN WITH DOP
GORGONZOLA SAUCE

GNOCCHI GIRO D’ITALIA CHF 35.00
GNOCCHI DE POMMES DE TERRE FAITS MAISON
AUX TOMATES PACHINO, ROQUETTE, MOZZARELLINE
FIOR DI LATTE, JAMBON DE PARMA, COPEAUX DE
PARMIGIANO REGGIANO ET HUILE AROMATISEE

A LA TRUFFE

HOMEMADE POTATO GNOCCHI WITH PACHINO
TOMATOES, ARUGULA, MOZZARELLINE FIOR DI
LATTE, PARMA HAM, PARMIGIANO REGGIANO
SHAVINGS AND TRUFFLE-FLAVOURED OIL

NOS PATES FRAICHES SONT FAITES MAISON AVEC
DE LA FARINE DE BLE DUR, DES OEUFS
PASTEURISES ET BEAUCOUP DAMOUR...

OUR FRESH PASTA IS HOMEMADE WITH DURUM
WHEAT FLOUR, PASTEURIZED EGGS AND LOTS OF LOVE...




IL PESCE

NOS POISSONS - OUR FISH

FILETTI DI PERSICO CHF 34.00
FILETS DE PERCHE DAILLEURS, SAUCE

MEUNIERE CITRONNEE SERVIS AVEC POMMES FRITES
FILLETS OF PERCHE DAILLEURS, LEMONY MEUNIERE
SAUCE SERVED WITH FRENCH FRIES

GAMBERONI ALLAGLIO CHF 40.00
CREVETTES GEANTES DARGENTINE A LAIL, HUILE
D'OLIVE ET PIMENT FRAIS SERVIS AVEC

UNE GARNITURE AU CHOIX

JUMBO ARGENTINIAN PRAWNS WITH GARLIC, OLIVE
OIL AND FRESH CHILLI SERVED WITH A GARNISH

OF YOUR CHOICE

CALAMARI FRITTI CHF 35.00
ANNEAUX DE CALAMARS FRITS SERVIS AVEC
ROQUETTE ET TOMATES PACHINO

FRIED CALAMARI RINGS SERVED WITH ARUGULA
AND PACHINO TOMATOES

BRANZINO IN CROSTA DI SALE  (PRIX DU JOUR)

LOUP DE MER SAUVAGE EN CROUTE DE SEL SERVI
AVEC SON RISOTTO AU CITRON (UNIQUEMENT

SUR COMMANDE ET POUR 2 PERSONNES MINIMUM)
WILD SEA BASS IN A SALT CRUST SERVED WITH LEMON
RISOTTO (ONLY ON ORDER AND FOR A MINIMUM

OF 2 PEOPLE)

ORIGINE DE NOS POISSONS :

ORIGIN OF OUR FISCH :

SAUMON : NORVEGE / ECOSSE
CREVETTES:: ARGENTINE
FRUITS DE MER : ITALIE / FRANCE
PERCHE : ESTONIE / RUSSIE
LOUP DE MER : SELON ARRIVAGE

CALAMARS : PORTUGAL / PATAGONIELA CARNE

LA CARNE

NOS VIANDES - OUR MEAT

SCALOPPINE AL LIMONE CHF 44.50
ESCALOPES DE NOIX DE VEAU (CA 180GR) ET LEUR
DELICIEUSE SAUCE AU CITRON FRAIS, SERVIES AVEC
UNE GARNITURE AUX CHOIX

VEAL CUTLETS (CA 180GR) AND THEIR DELICIOUS
FRESH LEMON SAUCE, SERVED WITH A GARNISH OF
YOUR CHOICE

SCALOPPINE ALLA MILANESE CHF 46.50
ESCALOPES DE NOIX DE VEAU (CA 180GR) PANEES
A LA MILANAISE SERVIES AVEC UNE GARNITURE
AUX CHOIX

VEAL CUTLETS (CA 180GR) BREADED MILANESE
STYLE SERVED WITH A GARNISH OF YOUR CHOICE

PETTO DI POLLO ALLE SPUGNOLE  CHF 35.00

ESCALOPES DE BLANC DE POULET AUX MORILLES
SERVIES AVEC UNE GARNITURE AUX CHOIX
CHICKEN BREAST CUTLETS WITH MORELS SERVED
WITH A GARNISH OF YOUR CHOICE

LOMBATINA D’AGNELLO CHF 48.50
ALLE SPUGNOLE

FILET DAGNEAU (CA 200 GR.) AUX MORILLES

SERVIE AVEC UNE GARNITURE AUX CHOIX

LAMB FILLET (CA. 200 GR.) WITH MORELS

SERVED WITH A GARNISH OF YOUR CHOICE

CONTORNI

NOS GARNITURES - OUR TOPPINGS

PATATINE FRITTE CHF 8.00
PORTION DE POMMES FRITES
SERVING OF FRENCH FRIES

VERDURE ALLA GRIGLIA  CHF 9.00
LEGUMES GRILLES
GRILLED VEGETABLES

CHITARRINI AL BURRO CHF 6.00
SPAGHETTI CARRES « MAISON » AU BEURRE
HOMEMADE SQUARE SPAGHETTI WITH BUTTER

INSALATINA DI STAGIONE  CHF 5.00
MINI SALADINE DE SAISON - SAUCE
ITALIENNE MAISON

SEASONAL SALAD - HOMEMADE

ITALIAN SAUCE

(LLEL/L A
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ORIGINE DE NOS VIANDES :

ORIGIN OF OUR MEAT :

VEAU : SUISSE
AGNEAU : SUISSE / FRANCE
PORC - VOLAILLE : SUISSE
CHARCUTERIE : ITALIE
DECLARATION :

NOUS VOUS COMMUNIQUONS VOLONTIERS

DES INFORMATIONS DETAILLEES SUR LA PRESENCE
POSSIBLE DALLERGENES DANS LE MENU.

EN CAS DALLERGIES OU INTOLERANCES,
VEUILLEZ-VOUS ADRESSER A NOTRE PERSONNEL
QUI VOUS RENSEIGNERAS VOLONTIERS.

WE WILL BE HAPPY TO PROVIDE YOU WITH
DETAILED INFORMATION ON THE POSSIBLE
PRESENCE OF ALLERGENS IN THE MENUIF YOU
HAVE ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES, PLEASE
CONTACT OUR STAFF WHO WILL BE HAPPY TO HELP
YOU.




LE NOSTRE PIZZE classiche

Nos Pizzas classiques 222
Our Classic Pizzas

Napoletana

MARGHERITA CHF 1750
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ORIGAN
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, OREGANO

NAPOLETANA CHF 19.50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CAPRES,
ANCHOIS ET ORIGAN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CAPERS,
ANCHOVIES AND OREGANO

FUNGHI

TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
CHAMPIGNONS FRAIS ET BASILIC
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE,
FRESH MUSHROOMS AND BASIL

CHF 19.50

PROSCIUTTO CHEF 22,50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON
BLANC ET ORIGAN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, HAM
AND OREGANO

CALABRESE CHF 23.00
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SAUCISSON
CALABRAISE PIQUANT ET ORIGAN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CALABRIAN
SAUSAGE SPICY & OREGANO

SICILIANA CHF 22.50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, AUBERGINE
GRILLEE, TOMATES PACHINO ET HUILE DE BASILIC
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, GRILLED
EGGPLANT, PACHINO TOMATOES & BASIL OIL

PROSCIUTTO & FUNGHI CHF 23.50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON
BLANC, CHAMPIGNONS FRAIS ET ORIGAN
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, WHITE
HAM, FRESH MUSHROOMS AND OREGANO

TONNARA CHF 2350
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, THON,
OIGNON EN JULIENNE, OLIVES NOIRES ET ORIGAN
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, TUNA,
JULIENNED ONION, BLACK OLIVES AND OREGANO

DIAVOLA CHF 24.50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SAUCISSON
CALABRAISE PIQUANT, OIGNON EN JULIENNE,
POIVRONS, OLIVES NOIRES ET ORIGAN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CALABRIAN
SAUSAGE SPICY, JULIENNED ONION, BELL PEPPERS,
BLACK OLIVES AND OREGANO

4 FORMAGGI CHF 24.50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, ET 4 SORTES
DE FROMAGE ITALIEN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, AND 4 KINDS

OF ITALIAN CHEESE

AMATRICIANA CHF 24.50
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, OIGNON
EN JULIENNE, GUANCIALE DAMATRICE ET ORIGAN
TOMATO, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, JULIENNED
ONION, AMATRICE GUANCIALE AND OREGANO

CAPRICCIOSA CHF 25.00
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON
BLANC, CHAMPIGNONS FRAIS, OEUF ET ORIGAN
TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, WHITE
HAM, FRESH MUSHROOMS, EGG AND OREGANO
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ORTOLANA CHF 25.00
TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, AUBERGINE,
COURGETTE ARTICHAUTS, POIVRONS AU FOUR

ET ORIGAN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, EGGPLANT,
ZUCCHINI, ARTICHOKES, BAKED PEPPERS AND
OREGANO

4 STAGIONI CHF 25.50

TOMATE, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON
BLANC, CHAMPIGNONS FRAIS, POIVRONS AU FOUR,
ARTICHAUTS, OLIVES NOIRES ET ORIGAN

TOMATO, MOZZARELLA FIOR DI LATTE, WHITE HAM,
FRESH MUSHROOMS, BAKED PEPPERS, ARTICHOKES,
BLACK OLIVES AND OREGANO

| NOSTRI CALZONI Q

Nos Calzoni - Our Calzoni

CALZONE CLASSICO CHF 25.00
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, JAMBON BLANC,
CHAMPIGNONS FRAIS, OEUF, TOMATE CRUE ET
HUILE DE BASILIC

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, WHITE HAM, FRESH
MUSHROOMS, EGG, RAW TOMATO AND BASIL OIL

CALZONE VULCANO CHF 26.00
MOZZARELLA FIOR DI LATTE, SAUCISSON CALABRAISE
PIQUANT, ARTICHAUTS, TOMATE CRUE ET HUILE

DE BASILIC

MOZZARELLA FIOR DI LATTE, CALABRIAN SAUSAGE
SPICY, ARTICHOKES, RAW TOMATO AND BASIL OIL

NOTRE PATE A PIZZA AVANT DE DORER AU FOUR REPOSE
MINIMUM 48 HEURES AU FRIGO. C'EST CE TEMPS DE REPOS QUI
LA REND SI LEGERE DONT FACILE A DIGERER.

OUR PIZZA DOUGH RESTS IN THE FRIDGE FOR AT LEAST 48
HOURS BEFORE BROWNING IN THE OVEN. IT IS THIS RESTING
TIME THAT MAKES IT SO LIGHT AND EASY TO DIGEST.




LE NOSTRE PIZZE STG

NOS P1ZZAS STG
OUR STG PI1ZZAS

BUFALINA S.T.G. CHF 23.50
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
TOMATES PACHINO ET BASILIC FRAIS

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
PACHINO TOMATOES AND FRESH BASIL

LUCANIA S.T.G. CHF 2850
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
ROQUETTE, SALAMI PIQUANT CALABRESE, TOMATES
PACHINO ET MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
ARUGULA, SPICY CALABRESE SALAMI, PACHINO
TOMATOES AND MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

NORMA S.T.G. CHF 29.50
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
AUBERGINE ET COURGETTE GRILLEES, RICOTTA DE
BREBIS RAPEE, TOMATES PACHINO ET BASILIC FRAIS

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
GRILLED EGGPLANT AND ZUCCHINI, GRATED SHEEP'S
RICOTTA, PACHINO TOMATOES AND FRESH BASIL

PARMA S.T.G. CHF 29.50
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
ROQUETTE, JAMBON DE PARMA, TOMATES PACHINO
ET MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
ARUGULA, PARMA HAM, PACHINO TOMATOES AND
MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

——

MISS ITALIA S.T.G. CHF 31.50
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
ROQUETTE, JAMBON DE PARMA, TOMATES PACHINO,
COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO,
MOZZARELLINE FIOR DI LATTE ET HUILE AROMATISE
A LA TRUFFE

S. MARZANO TOMATO,

BUFFALO MOZZARELLA, ARUGULA, PARMA HAM,
PACHINO TOMATOES, PARMIGIANO REGGIANO
SHAVINGS, FIOR DI LATTE MOZZARELLINE AND
TRUFFLE-FLAVOURED OIL

PRADA S.T.G. CHF 31,50
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
AUBERGINE GRILLE, SALAMI PIQUANT CALABRESE,
ROQUETTE, TOMATES PACHINO, EMULSION DE BASILIC
FRAIS ET MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
GRILLED EGGPLANT, ZESTY CALABRESE SALAMI,
ARUGULA, PACHINO TOMATOES, FRESH BASIL
EMULSION AND MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

SOPHIA LOREN S.T.G. CHF 33.00
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
ROQUETTE, BRESAOLA DE VALTELINE, TOMATES
PACHINO, COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO ET
MOZZARELLINE FIOR DI LATTE

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
ARUGULA, VALTELLINA BRESAOLA, PACHINO
TOMATOES, PARMIGIANO REGGIANO SHAVINGS AND
FIOR DI LATTE MOZZARELLINE
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REGINA S.T.G. CHF 30.00
TOMATE S. MARZANO, MOZZARELLA DE BUFFLONNE,
BOLETS, SALAMI CALABRAISE PIQUANT ET JAMBON

DE PARMA

S. MARZANO TOMATO, BUFFALO MOZZARELLA,
BOLETES, ZESTY CALABRIAN SALAMI AND PARMA HAM

ATHOS S.T.G. CHF 33.50
MOZZARELLA DE BUFFLONNE, BRESAOLA DE VALTELINE,
BOLETS, ROQUETTE, COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO,
MOZZARELLINE FIOR DI LATTE ET HUILE AROMATISE A LA
TRUFFE

BUFFALO MOZZARELLA, VALTELLINA BRESAOLA, BOLETES,
ARUGULA, PARMIGIANO REGGIANO SHAVINGS,
MOZZARELLINE FIOR DI LATTE AND TRUFFLE-FLAVOURED
OIL

PETALI DEL POLLINO S.T.G. CHF 36.50
NOTRE PIZZA GOURMET EN FORME DE PETALES AVEC
CREME DE BOLETS, JAMBON CUIT, BOLETS, MOZZARELLA
DE BUFFLONNE, COPEAUX DE PARMIGIANO REGGIANO,
HUILE AROMATISEE A LA TRUFFE SERVIS SUR NID DE
ROQUETTE ET TOMATES PACHINO

OUR GOURMET PETAL-SHAPED PIZZA WITH PORCINI
CREAM, COOKED HAM, BOLETES, BUFFALO MOZZARELLA,
PARMIGIANO REGGIANO SHAVINGS, TRUFFLE FLAVOURED
OIL SERVED ON ARUGULA NEST AND PACHINO TOMATOES

NOS Pi1zZAS STG PRENNENT LEUR NOM DE LA METHODE DE
PREPARATION ~ TRADITIONNELLE ~ NAPOLITAINE, ET DES
INGREDIENTS DOP UTILISES COMME LE JAMBON DE PARME 18
MOIS DAFFINAGE, LA MOZZARELLA DE BUFFLONNE, LE
PARMIGIANO REGGIANO DE 24 MOIS DAFFINAGE ET LA TOMATE
S. MARZANO

OUR STG PIZZAS TAKE THEIR NAME FROM THE TRADITIONAL
NEAPOLITAN METHOD OF PREPARATION, AND FROM THE DOP
INGREDIENTS USED SUCH AS PARMA HAM AGED FOR 18
MONTHS, BUFFALO MOZZARELLA, PARMIGIANO REGGIANO FOR
30 MONTHS AGED AND TOMATO S. MARZANO




LE BIRRE ALLA SPINA

NOS BIERES PRESSION
OUR BEERS ON TAP

ORIGINAL OU PANACHE

LE GALOPIN 20 CL. CHF 3.40
SMALL

LA BIERE 30 CL. CHF 4.80
MEDIUM

LA CANNETTE 50 CL. CHF 8.00
BIG

BEVANDE A PREZZO
MODERATO

BOISSONS A PRIX MODERES
MODERATELY PRICED DRINKS

EAU PLATE - 20 CL. CHF 3.40
VERRE DE LAIT - 20 CL. CHF 4.00
JUS DE PAMPLEMOUSSE - 20 CL. CHF 4.00

LE BIRRE IN BOTTIGLIA

NOS BIERES EN BOUTEILLE
OUR BOTTLED BEERS

MORETTI LAUTENTICA CHF 6.50
33 CL./ 4.6% VOL.
ICHNUSA CHF 770

LA BIERE LAGER DE SARDAIGNE - 33 CL. / 4.7% VOL.

LAGUNITAS CHF 1190
INDIAN PALE ALE (IPA) -33 CL./ 72% VOL.
PAULANER BLANCHE CHF 8.50
WEISSBIER - 33 CL./53% VOL.

MORETTI ZERO CHF 6.80

BIERE SANS ALCOOL - 33 CL./ 0% VOL.
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LE BIBITE FRESCHE

NOS MINERALES FRAICHES
OUR FRESH MINERALS

ACQUA S. PELLEGRINO O PANNA CHF 6.80
50 CL./ GAZEUSE OU PLATE — SPARKLING OR STILL WATER

COCA - COCA ZERO CHF 6.00
33 CL.
FANTA - SPRITE - NESTEA LEMON CHF 6.00
33 CL.
RAMSEIER CHF 6.00

JUS DE POMME / SPARKLING APPLE JUICE - 33 CL.

SCHWEPPES CHF 6.00
TONIC - 20 CL

MICHEL JUS OU NECTAR CHF 6.00
ORANGE / TOMATE / ANANAS - 20 CL.

SIROUP

ENFANTS (JUSQUA 10 ANS) - 20 CL. 1 GRATUIT
ENFANTS (JUSQUA 10 ANS) - 20 CL. CHF 2.00

ADULTES (AVEC ACQUA PANNA) -50 CL.  CHF 6.50

CARAFE D’EAU 5 DL. CHF 3.50

ST RIEN A COTE — LE PRIX CORRESPOND AUX FRAIS
GENERAUX AINSI QUAU FRAIS DE PERSONNEL.




CAFFETTERIA

NOTRE CAFETERIA - OUR COFFEE

CAFFE CHF 4.00
CAFE — ESPRESSO - RISTRETTO

THE E TISANE CHF 4.00
THE ET TISANES - TEA & HERBAL TEAS

CAFE SENZA CHF 4.50
DECAFEINE - CAFFEINE-FREE

CAPPUCCINO CHF 5.50
ORIGINAL ITALIEN

RENVERSE CHF 5.50
LAIT VAPEUR ET CAFE

DOPPIO ESPRESSO CHF 8.00
LAIT VAPEUR ET CAFE

ESPRESSO CORRETTO CHF 7.00
GRAPPA OU SAMBUCA

IRISH COFEE CHF 14.50
CAFE, WHISKEY ET CREME
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LE NOSTRE GRAPPE

NOS GRAPPA - OUR GRAPPA

GRAPPA
LA TRADIZIONALE -2 CL. - 41% VOL. CHF 12.00
LA CHARDONNAY -2 CL. - 41% VOL. CHEF 12,50
LA MOSCATO -2 CL. - 41% VOL. CHF 12,50
GRAPPA

BERTA BRIC DEL GAIN -2 CL. - 41% VOL.  CHF 21.00
MUSCAT BARRIQUE

Drier

DISTILLERIE

WHISKEY

NOS WHISKEY- OUR WHISKEY

BALLANTINES CHF 10.00
4 CL.-40% VOL.

JAMESON CHF 12.00
4 CL.-40% VOL.

JONNY WALKER BLACK LABEL CHF 15.00
4 CL.-40% VOL.

MACCALLAN 12 YEARS CHF 21.00
4 CL.-40% VOL.

| DIGESTIVI

NOS DIGESTIFS - OUR DIGESTIFS

LIMONCELLO CHF 7.00
2 CL.-28% VOL.

SAMBUCA CHF 9.00
2 CL.—40% VOL.

AMARI CHF 9.00
MONTENEGRO — LUCANO — AVERNA — DEL CAPO
4 CL.-23% VOL.

AMARETTO DI SARONNO CHF 9.00
4 CL.-28% VOL.

WILLIAMINE - APRICOTINE CHF 9.50
4 CL.-43% VOL.

MOITIE - MOITIE CHF 12.00
WILLIAMS OU ABRICOT -4 CL.-30% VOL.

COGNAC HENNESY CHF 17.00
4 CL.-40% VOL.

RHUM BACARDI CHF 10.00
4 CL.-375% VOL.

VODKA CHF 10.00
4 CL.-375% VOL.

GIN GORDON'’S CHF 10.00
4 CL.-375% VOL.
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